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VAN DE CASTEELE

Van De Casteele-De Munter

Beste Slager van Belgié Beste Slager van Eurobeef Beste Charcutier van Belgié

Bestel in onze WEBSHOP: www.slagerijvandecasteele.shopiifj;



Hpeﬁhéfhaeie«s

» Gebakken kippendrumstick €0,75 /st

* Mini Bruschetta €1,70 /st

* Mini vidé kaas €1,00 /st ! E— l '

* Mini worstenbroodjes €1,00 /st ﬁ ; ’ B ‘
* Mini pizza €1,20 /st

* Assortiment zakouski 15 stuks €17,95 * Mini vidé garnaal €1,95 /st

* Assortiment vishapjes 15 stuks €18,95 * Mini visje zalm €1,60 /st

* Bruschetta Espagnol chorizo 8 st €13,50 * Mini visrolletje €1,30 /st

* Bruschetta ltalia pesto 8 stuks  €14,50 + Vegetarisch hapje €1,30 /st

* Koud toastje met prépare

* Koud toastje met kip curry

* Koud toastje met krab

* Koud foastje met vissalade

* Koud toastje met garnaal

* Koud toastje met gerookie zalm

* Koud toastje met gerookie heilbot

* Geitenkaas met gerookt spek en pruimpje
+ Zalmrolletje met geitenkaas

Hpes

5050 BORG € 15 voor houten tapasplank
Tapas* vanaf 4 pers. €9,80 p.p.
Dit omvat:
* Olijvenmix
* Zongedroogde fomaten
+ verschillende huisgemaakte salami
* Verschillende harde apperitiefkazen
* Verschillende huisgemaakte charcuterie
producten

5049 Tapas De Luxe vanadf 4 pers. € 15,70 p.p.
Dit omvait:
* Alles van het tapasbordje (zie hierboven)
en aangevuld met:
* 2 dipsausjes * mosterd * grillworst
* ansjovis - rilette « hoofdvlees
+ augurkjes aangevuld met dipkoekjes

en stokjes

€0,80 /st
€0,80 /st
€0,90 /st
€0,90 /st
€1,20 /st
€1,20 /st
€1,20 /st
€1,20 /st
€1,40 /st
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deude voorgerechl‘en

5141 Rundscarpaccio van witblauw met parmezaanschilfers & rucola € 11,00 p.p.
5145 Vitello tonato van natuurkalf € 11,00 p.p.
5143 Cocktiail van grijze garnalen afgewerkt met koude frisse groentjes € 11,50 p.p.

5142 Zelfbereide wildpasteien met duo van bijpassende confijt en groenten € 11,560 p.p.

\Warme voorgerech'l.‘er\

5144 Kaaskroketten metf bordje garnifuur £y 010)ox{ox
5146 Duo van kaas- en garnaalkroketten met bordje garnituur € 8,95 p.p.
5148 Videe van Mechelse koekoek en garnituur € 8,95 p.p.
5156 Garnaalkroketten met bordje garnituur € 9,95 p.p.
5158 Visschelp op basis van zalm en kabeljauw in de witfewijnsaus ©ull 1150 ex{oH
5159 Tongrolletjes op Oostendse wijze met fijne groenten € 11,60/p.p.
5160 Scampi’s diaboligue met mediterraanse groenten ERINES ORp. D

Soepen

5126 Tomatenroomsoep met balletjes €6 / |
5127 Aspergeroomsoep S5
5128 Broccoli-bloemkoolsoep S50

\VDIC:

€ 2 borg per voorgerechibordje

5129 Bospaddenstoelensoep UL
5130 Kastanje cremesoep met spekies €7,5/ |
5131 Kreeftensoep €9/

1 liter soep is goed voor 3 a 4 personen

NATUURSLAGERI)
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Hoo‘F&gerecHter\

Gemarineerd varkenshaasje in grand veneursaus

Kalkoenfilet met champignonsaus

Orloffgebraad gebakken in de oven met archiducsaus

Opgevulde kalkoen met fruffel, pistachenoot en champignonsaus *
Varkenswangetjes klaargemaakt op Gentse wijze

Stoofpotje van wild *

Klaargemaakt konijn op Grootmoeders wijze

Goudbruin gebakken parelhoen met champagnesaus

Kalfsmedaillon met Normandische saus op basis van calvados *

€
€
€
€
€
€
€
€
€
€

Hertentournedos in grandveneursaus *

Vis
5176 Visschelp op basis van zalm en kabeljauw in de wittewijnsaus € 18,90 p.p.
5175  Tongrolletjes op Oosfendse wijze met fijne groenten € 18,90 p.p.
5174  Scampi’s diabolique met mediterraanse groenten € 18,90 p.p.
Alles wordf gepresenteerd in schotels die micro- en ovenbestendig zijn.
Gerechten met een * zjjn enkel met eindejaar verkrijgbaar!
v NATUURSLAGERI
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Truit- of roerteschatel

+ Gestoofde minipeertjes met passie € 0,80 /stuk

* Perziken met bosvruchten € 1,50 /stuk

* Appeltjes met veenbessen € 2,50 /stuk

» Warme fruitkrans € 5,50 p.p.
(appel met veenbes, 2 minipeerfjes met passie, perzik met bosvruchten)

* Exfra warme boontjes met spek € 0,80 /stuk

» Warme groentekrans € 6,00 p.p.
(gestoofd witloof, boontjes met spek, wortelfjes, broccoli en bloemkool)

» Groenteschotel (koud) € 3,75 p.p.

(gemengde seizoenssalade, fomaat in parjjes, fijn geraspte wortels, komkommer in schjjfjes)

* Groenteschotel (koud) met aardappelsalade € 6,00 p.p.

(gemengde seizoenssalade, fomaat in parjjes, fijn geraspte wortels,
witte & rode kool gemarineerd in vinaigrette)

Aardappellereidingen

5185 * Verse kroketten (7 st/p.p.) € 0,35 /st
5164 * Doosje verse kroketten per 20 stuks € 6,00 /st
5187 * Puree aardappelen per 1/2 kg (goed voor 2 personen) € 4,45 /st

5188 « Gratin aardappelen per 1/2 kg (goed voor 2 personen) € 5,25 /st

Gepresenteerd in schotels die micro- en ovenbestendig zijn.

Pesserts

Enkel met eindejaar:
5306 * Rendiergebakje € 4,95 p.p.
5305 ¢ Kerstmuts € 4,50 p.p.
5190 * Kerstbuche (enkel met kerst) € 4,95 p.p.
5192 * Eindejaarsbiiche (enkel eindejaar) € 4,95 p.p.

Gehele jaar:
5194 » Creme bralée* € 4,50 p.p.
5191 « Chocomousse met slagroom* € 4,50 p.p.
5193 * Dessertbordje van het huis* € 9,00 p.p.

VD@ VAN DE CASTEELE
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M o SR

GOUFmet €11,00 p.p.
Hamburgertje met kaas en ham
Mini chipolata worstje

Biefstukje chateaubriand
Kalfsmedaillon, Kipburger
Kalkoenlapje gepaneerd
Gemarineerde lamskotelet
Gemarineerde kipfilet in curry
Gemarineerd varkenshaasje
Gemarineerde kippenreepjes

Kindergourmet € 5,00 p.p.
Hamburgertje met kaas en ham
Kipburger

Mini chipolata worstje
Kalkoenlapje gepaneerd
Gemarineerde kipfilet in curry

s0  FONQUE ¢ 11,00 p.p.

Gourmetstel per 2 personen

Rundsvlees chateaubriand met pannetjes en brandpasta. Kan gehuurd
Gemarineerd varkensvlees worden voor €5 per toestel (inclusief brandpasta)
Gemarineerd kippenviees en €10 borg. Gourmet kan ook gebakken worden
Kalkoenvlees op een elektrische teppanyaki-plaat, voor de huur
Fantasieballetjes hiervan: zie teppanyaki.

Spekrolletjes
Mini worstjes

5202  Fondue natuur € 12,00 p.p.
Rundsvlees chateaubriand
Kalisvlees van het gebraad
Kalkoenfilet in blokjes
Kippenfilet in blokjes
Varkensmignonette in blokjes

5203 Fondue voor de kleinsten € 5,00 p.p.

Gevarieerde balletjes Fonduestel met brandpasta lot 6 personen
Spekrolletjes (=6 stokjes) kan u bjj ons huren.
Mini worstjes €10 per loestel en €20 borg per loesiel

. \/[D)@? VAN DE CASTEELE
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Groenteschotel (koud)
Gemengde seizoenssalade
Tomaat in parjjes

Fijn geraspie woriels
Komkommers gesneden in schijfjes

Groenteschotel (koud) met aardappelsalade

Gemengde seizoenssalade
Tomaat in parijes

Fijn geraspie woriels Bes-td-tevms uw
Witte kool gemarineerd in vinaigrette

Rode kool gemarineerd in vinaigretie 8roer\‘ges, HOO%}@S,
Komkommers gesneden in schijfjes .
en sauges

Broodjesassortiment
5300  Mix van kleine ovenbroodjes €0,55/stuk 5302 Siokbrood bruin €2,30/stuk
5301 Stokbrood wit €2,30/stuk 5303 Siokbrood meergranen € 2,80/stuk

5195  Assortiment sausjes Gourmet & Fondue (koud) € 4,80/stuk (voor 4 personen)
4 soorlen
Verse tartaar, Provencaalse saus, Mayonaise, Cockiail saus
5198  Assortiment sausjes de luxe (koud) € 6,80/stuk (voor 4 personen)
4 soorlen
Verse tartaar, Franse saus, Mayonaise de luxe, Vinaigrette van 't huis
5189  Assortiment sausjes natuur (koud) € 3,60/stuk (voor 4 personen)

3 soorlen
Verse tartaar, Mayonaise, Cockiailsaus

\/[D)@? VAN DE CASTEELE -
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Teppanyaki

Vlees € 22,90 p.p. vanaf 4 personen

Kipfilet in tandoori kruiden

Beenham met kruiden

Specialiteit van de chef op basis van kalkoen
Gemarineerd lamskroontje met look
Gemarineerd wit-blauw rundspie

Sneetje van Orloffgebraad

Kippenmedallion met gerookt spek
Hamburger van de Chef

Teppanyaki de luxe

Vlees en Vis € 24,90 p.p. vanaf 4 personen
Kipfilet in tandoori kruiden

Beenham met kruiden u g
Specialiteit van de chef op basis van kalkoen w ";’PP“L‘y“k' Fl«dldt

Gemarineerd lamskroontje met look te huw- br ons
Gemarineerd wit-blauw rundspie J

Zalm in citroenpeper
Scampi gekruid met cornflakes
Kabeljauw in citroenpeper

Elektrische Teppanyaki-toestellen kan u bij

ons huren. Geschikt voor +/- 6 personen,
€ 10 huur en € 40 borg per toestel, bij
ferugbrengen ontvangt u de borg terug.
Teppanyaki wordt gepresenteerd met
groenten, rijst, aardappeltjes & sausjes:
Champignon, Paprika, Witloof, Boontjes, Sojascheuten
Zuiderse rijst, Krielaardappeltjes op een spie

4 soorten bijhorende luxe sausjes

Steengrill puur natuur

niet gemarineerd en niet gepaneerd
€ 12,00 p.p.

Rundsvlees, Varkensvlees
Kipfilet, Kalfsvlees, Kalkoenfilet

Dit kan eventueel gebakken
worden op een teppanyaki-plaat.

Zie hierboven voor de huur.

VD@ VAN DE CASTEELE
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Vers opgevulde kalkoen

Vers opgevulde kalkoenfilet

voorgebakken opgevulde kalkoen

TIP bij kalkoen
Bestel onze Groenten of Fruitkrans
aangevuld met Aardappelideetjes

en bestel passende heerlijke savzen:

Grand Veneursaus € 11/1
Champagnesaus €11/1
Champignonsaus €11/1



bestelnr:

afhaaluur:

achtrijen in

g /) @

gue® VAN DE CASTEELE

ndecas

vermijd W

voo6r DINSDAG 19/12 door te geven.

voor DINSDAG 26/12 door te geven.
ma 18/12 t/m za 23/12 en di 26/12 t/m za 30/12: open 7.30-12.30 u. Vrjjdagvoormiddag open!

zondag 24/12 en 31/12: DOORLOPEND OPEN 7.30-14 u. Gelieve al uw producten
maandag 25/12 en 1/1 enkel open voor afhaling 10-11 u. tijdig te bestellen, dankjewel!

code bestelling

e product aantal
I:l product aantal
I:I product aantal
I:l product aantal
I:I product aantal
I:l product aantal
I:I product aantal
[ ]
[ ]
[ ]
[ ]
[ ]
naam
adres nr
postcode gemeente
telefoon e-mail

afhaaldatum afhaaluur




Feestmenu's

Kerstmenu

enkeL MET KErsT € 37,00 p.p.

BORG € 2/MENU VOOR VOORGERECHTBORD

Aspergeroomsoep

Visschelp op basis van zalm en kabeljauw
in de wittewijnsaus

Gevulde kalkoenrollade met kalfsgehakt, truffel,
pistachenootjes met champignonsaus,

warme fruitkrans en 7 verse kroketjes

Kerstgebak

Eindejaarsmenu

ENkeL MET EINDEJAAR € 37,00 p.p.
BORG € 4/MENU VOOR VOORGERECHT- EN DESSERTBORD

Tomatenroomsoep met balletjes

Tongrolletjes op Oostendse wijze
met fijne groenien

Orloffgebraad gebakken in de oven
met archiducsaus,

warme groentenkrans en

7 verse kroketjes

Creme Bralée

Feestmenu

ENKEL MET KERST EN NIEUWJAAR € 43,00 p.p.
BORG € 4/MENU VOOR VOORGERECHT- EN DESSERTBORD

Broccoli-bloemkoolsoep

Scampi’s diabolique
met mediterraanse groenten

Goudbruin gebakken parelhoen
met champagnesaus,

warme fruitkrans en 7 verse kroketjes

Dessertbord

Vismenu
€ 41,00 p.p.

BORG € 4/MENU

Cocktail van grijze garnalen
Kreeftensoep

Visschelp op basis van zalm
en 7 verse kroketjes

Chocomousse met slagroom

Kindermenu
tot 12 jaar € 15,00 p.p.

BORG € 2/MENU VOOR DESSERTBORD

Tomatenroomsoep met balletjes

Kipfilet in_jagersaus met appelmoes
en 4 verse kroketjes

Chocomousse met slagroom
SO
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5214

5215

Warme beenham
€ 5,90 p.p.

Onze warme beenham is al verschillende keren in de prijzen
gevallen op vakwedstrijden waar wij aan deelgenomen hebben.
Je kan deze gesneden of op zijn geheel krijgen.

De beenham kan warm afgehaald worden vanaf 10 personen.

Het materiaal om de beenham te snijden kan u eveneens bij ons verkrijgen.
Zonder saus. Bijkomend kan u kiezen voor:

OPTIE: champignonsaus € 11/1 (5139) of zigeunersaus € 11/ (5137)

Warme beenham met alles erop en eraan:

Koude formule € 14,00 p.p. O'\Z»?/

Beenham geserveerd méf 2 warme sauzen (champignonsaus en Wa’.memm
provencaalse saus)

Uitgebreide groentenschotel met koude aardappelijes.
(6 soorten groenten afhankelijk van het seizoen).
TIP: bestel ook uw stokbrood (zie p.7).

Warme formule € 16,50 p.p.
Beenham geserveerd mét 2 warme sauzen (champignon- en provencaalse saus)
Warme groentjes: (boontjes mef spek, bloemkool, handgesneden wiorieltjes, gesioofd witloof).
Met naar keuze: 1/ gebakken krielaardappelijes of 2/ verse frietjes of
3/ gratin aardappeltjes of 4/ aardappel in de pel.
NATUURSLAGERI)
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Vleesschotel koud

€ 18,50 p.p. vanaf 4 personen

» Gekookte ham met asperges

+ Gebakken varkensgebraad

* Mager kippenwit

* Seizoenpastei met konfijt

* Ambachielijke hespenuwiorst

* Huisgemaakte salami

* Eigen boerenham met meloen

Deze schétels worden
epresen‘lfwr& mét 8roen tes

en aardap

* Gebakken rundsfilet Broodjesassortiment
* Gebakken kippenboutje 5300 Kleine ovenbroodjes (mix) €0,55/stuk
* Zeligemaakie Parijse worst 5302 Stokbrood bruin €2,30/stuk
oy 5301 Stokbrood wit €2,30/stuk
5209 Optie vis + € 11,50 p.p.: 5303 Stokbrood meergranen €2,80/stuk
* Perzik gevuld met heerlijke
atihsalade 5189 Assortiment sausjes natuur (koud)

» Tomaat gevuld met grijze
Noordzeegarnalen

» Mooi gevuld gekookt eitje met
krabsalade

* Gerookie Noorse zalm

&

€ 3,60/stuk (voor 4 personen)
3 soorten
Verse tartaar, Mayonaise, Cocktailsaus

NATUURSLAGERIJ
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5211

Visschotel koud

€ 23,50 p.p. vanaf 4 personen 1 o

+ Mooi gevuld gekookt eitje met krabsalade D@ZA’/ schétels worden
* Perzik gevuld met heerlijke fonijnsalade

« Tomaat gevuld met 8@70364\17%& met 87'03#\'(‘;08

grijze noordzeegarnalen en W&PW\ /Q
* Huisbereide gepocheerde zalm , /O / / i
* Gerookte forelfilets ( k/ ;

* Gerookte heilbot

L gPropkiellongse zalfh Broodjesassortiment
Optie vlees + € 8,00 p.p.: 5300 Kleine ovenbroodjes (mix) €0,55/stuk

S T ¥ 5302 Stokbrood bruin € 2,30/stuk
S e s solomip 9 5301 Stokbrood wit € 2,30/stuk
d 5303 Stokbrood meergranen €2,80/stuk

* Eigen boerenham met meloen
» Gebakken rundsfilet

* Gebakken kippenboutje

* Zelf gemaakte Parijse worst

5189 Assortiment sausjes natuur (koud)
€ 3,60/stuk (voor 4 personen)
3 soorlen
Verse tariaar, Mayonaise, Cockiailsaus

\/[D)@? VAN DE CASTEELE 5

Van De Casteele-De Munter o



— - s Pl mrir gy

Breugelschotel

€ 19,90 p.p. vanaf 4 personen

5220  Tip: € 24,90 p.p. compleet mét
broodassortiment én dessert rjjsipap met bruine suiker

» Gekookte beenham ¢ Boerenham

* Kippenham « Boerenpaté | e o a

* Bloedworst « Witte worst « Droge worst pfgSLUlf\f\ef\

* Salami + Gebakken rundsfilet (Mws't@rsch

+ Gebakken kippenboutjes 1Y soorten charciterie

+ Hoofdvlees « Breydelspek & eiger\ huis Joereid |

+ Gerookie boeuf « Vers gehakt i

1 Bes‘lfd‘hp

* met konfijt, mosterd, smout . :

AP e i Broodjesassortiment
5300 Kleine ovenbroodjes (mix)  €0,55/stuk

* 4 soorten groentjes 5302 Stokbrood bruin €2,30/stuk
5301 Stokbrood wit €2,30/stuk

5219  Optie kaas + € 14,00 p.p. vanaf 4 pers. 5303 Stokbrood meergranen €2,80/stuk
+/- 1560 gr Abdijkazen, afgewerkt met

dadels, vijgen en nolenmengeling 5189 Assortiment sausjes natuur (koud)

€ 3,60/stuk (voor 4 personen)
Enkel in combinatie met: 3 soorten

Vleesschotel-Visschotel-Breugelschotel Verse tartaar, Mayonaise, Cockiailsaus

— NATUURSLAGERI)
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5221

5300
5301

5302
5303

Kaasschotel

€ 22,95 p.p. vanaf 4 personen
+ 300gr per persoon

compleet mét broodassortiment € 25,95 p.p.

Onze kaasplanken worden samengesteld uit een uiigelezen assoriiment rijpe en
fijne kazen en wordf verzorgd afgewerkt met fruif, dadels, vijgen en notfenmix.

Broodjesassortiment

Mix van kleine ovenbroodjes €0,55/stuk
Stokbrood wit €2,30/stuk
Stokbrood bruin €2,30/stuk
Stokbrood meergranen €2,80/stuk

Voorkeur voor bepaalde
kazen? \fljj vervullen

8" aag uw wensen,

NATUURSLAGERI)
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5217

5218

G

MinL sandwiches cous pp.

Witte en bruine sandwiches en/of ovenbroodjes (7 stuks p.p.)
* Belegd met zelfgemaakie charcuterie en salads:
kaas, préparé, hesp, krabsalade, salami, kip-curry, vleessalade
* Afgewerkt met passende groentjes
De broodjes wiorden gepresenteerd in een grote scholel of mand. Voor een kleine
meerprijs van 5 euro kan dit in een figuurbrood gepresenteerd worden.

Luxe mintbroodjes ¢izeop.s.

assortiment witte en bruine broodjes (7 stuks p.p.)

zowel zachte als harde, belegd met:

+ Grijze gepelde garnalen met gekookt eitje

+ Brie met zoete honing en fijn gehakie nootjes

+ Fijn gesneden gebakken rundsfilet van Belgisch wit-blauw

* Préparé van de chef met fijn gesneden ui en peterselie

+ Gerookie Noorse zalm met fijn gesneden ui en Philadelphia kaas
+ In eigen huis bereide beenham en jonge kaas

* Vlaamse boerenham vergezeld van goede boter

Alle minibroodjes worden afgewerkt met bijjhorende groentjes

VD@ VAN DE CASTEELE
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Barbecuepakketten

€ 3,85 p.p. € 8,25 p.p.

Mini barbecue-worst Gemarineerde steak
Gemarineerde kippenfilet Chipolata worstje klein
Barbecue-burger Gemarineerde grill-kotelet
Voorgegaarde ribbetjes (klein) Gemarineerde kippenbrochette

€ 4,95 p.p. € 10,45 p.p.
Gemarineerd kippenboutje Gemarineerde rundsbrazade
Barbecue-worst uit eigen huis Barbecue-worst uif eigen huis
Gemarineerd varkensbrochetje Gemarineerde kalkoenspie

Gemarineerde lamskotelet
€ 6,05 p.p. Y2 voorgegaarde ribbetjes

Witte wiorst
%2 voorgegaarde ribbetjes
Gemarineerde kippenfilet

Bestel tevens uw 8roen‘ges,
BT e : | boroodjes en sausjes
i .-: \ . .. i = s ! .

Groenteschotel (koud) € 3,75 p.p. 5132
Gemengde seizoenssalade

Tomaat in parjjes

Fijn geraspte wortels

Komkommers gesneden in schijfjes

Groenteschotel (koud) € 6,00 p.p. 5133
met aardappelsalade

6 soorten afhankeljk van het seizoen en wat er
op de markt verkrijgbaar is.
Gemengde seizoenssalade

Tomaat in parjjes

Fijn geraspte wortels

Witte kool gemarineerd in vinaigretie
Rode kool gemarineerd in vinaigrette
Komkommers gesneden in schijfjes

Alle foto’s zijn indicatief en kunnen afwijken van het geleverde.

VD@ VAN DE CASTEELE
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Diverse kleine cadeautjes zoals chocolade en snoepjes.
Volgens de fijd van hef jaar: sinterklacs, kerst, Pasen ...

gevuld naar wens met stukjes charcuterie
(hesp, spek, droge wiorstensoorten, ... ). U bepaalt de prijs en wij maken
er iets moois en origineels van.

vandaf... euro verkrijgbaar in diverse waarden.

onze prijswinnende boerenhesp

Dit kan op zijn geheel mef of zonder been,
een 1/2 uitgebeende boerenhesp is ook
verkrijgbaar.

Bestel in onze WEBSHOP:
. www.slagerijvandecasteele.shop

L-"'. .1. '
VD@

NATUURSLAGERI)

VAN DE CASTEELE

Van De Casteele-De Munter

In 2024 kunnen onze prijzen afwijken indien de markisituafie zou wijzigen.

openingsuren
- ma-di-wo-do: 7.30-18.00
vrijdag gesloten

5
Ky sza 8 20: 7.30-12.30
1x 2X 3x
Frans van Ryhovelaan 226, 9000 Gent T 09226 18 74 M 0479820550 info@slagerijvandecasteele.be




w Bestel Lln onze “%\\\
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“ Kies .

%
Kies je producten aantal, gewicht en voeg th aéﬂsi'g K8

ﬁ Bestel \
Via het gevulde Wlnkelmandje rechtsboveﬁ% :
y  de knop WINKELMANDJE en vervolgens IK G‘A SIELLEN

b Wie ben je _ il _
-4 Maak je account aan of LOGIN als je die reeds i pbt. : Do
< Tip:in uw account kan je evt. uw allergieén aanvinken.Je persoonlijke

= allergenen info verschijnt dan steeds bij onze productea,

ﬁ Plaats uw bestelling N

Via het winkelmandje bovenaan en de knop WINKELMANDJ - 0P Ee
. 1 Viade knop IK GA BESTELLEN. Kies uw afhaaldatum en -uur,

- % PLAATS BESTELLING

Klaar. >
\7|a e-mail ontvangt u automatisch een bevesnglng van uw bestelllng

Afhblen en betalen inonze wmkel op uw gekozen datum en vur.
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Beste Slager van Belgié Beste Slager van Eurobeef Beste Charcutier van Belgié



NIEUW.
Bestel in onze
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Beste Slager van Belgié Beste Slager van Eurobeef Beste Charcutier van Belgié



